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Smarte Produkte, kreative Ideen
Alles für absatzstarke Siedegebäcke



1. Emotionalisieren
Sie Ihre Gebäcke

Süße Namen, witzige Aufl eger, trendige 
Deko-Ideen und geschmackvolle Top-
pings sprechen Ihre Kunden gefühlvoll 
und direkt an. Setzen Sie wirkungsvolle 
Kaufi mpulse mit emotionalen Signalen! 

2. Nutzen Sie beliebte Saisonhöhepunkte

Zu Fasching, Silvester, Halloween & Co. haben Siedegebäcke 
traditionell Hoch saison. Mit mini malem Aufwand erzielen Sie 
maximale Verkaufs erfolge.

Tipp:
Nutzen Sie 

aktuelle Trends, um 
Ihre Siede gebäcke 

impulsstark zu 
vermarkten!

S  I  ED  EN

Clevere Vermarktungsideen – 
immer ein Gewinn 
Siedegebäcke haben Potenzial. Mit einfach umzusetzenden Vermarktungsideen und 
wirkungsvollen Werbematerialien setzen Sie immer neue Verkaufsimpulse bei Ihren 
Kunden. Nutzen Sie die Chance auf ein kräftiges Umsatzplus mit außergewöhnlich gefüllten 
Krapfen, Trendgebäcken wie den Funny Fingers und auffälligen Dekoren. So machen Sie Ihre 
Siedegebäcke zu echten Verkaufslieblingen – und verlängern die Siedesaison auf 12 Monate 
im Jahr. 



Das Trendsegment Dinkel wächst 
weiter: Innerhalb von nur drei Jah-
ren wurden fast 100 Prozent mehr 
Mahlerzeugnissen aus der „alten“ 
Getreidesorte Dinkel nachgefragt. 
Dinkelgebäcke schmecken nicht 
nur ernährungsbewussten Ver-
brauchern und sind deshalb starke 
Umsatzbringer in jeder Theke.  

Mit „Dinkeliner“ – dem locker-
saftigen Krapfen mit hochwertigem 
Dinkelmehl, braunem Zucker, feinen 
Gewürzen, ganz ohne Aromen und 
Farbstoffe – nutzen Sie den Trend 
auch für Ihren Erfolg.

3. Profi tieren Sie vom aktuellen Dinkel-Trend

Tipp:
Verpackungen bieten 

einen echten Mehrwert.
Dadurch steigt die 

Kundenbereitschaft, 
einen höheren Preis 

zu zahlen!

4. Verführen Sie mit
Multi-Buy-Angeboten

Große Mengen zum kleinen Preis: 
Mehrkaufanreize begeistern nicht 
nur Schnäppchenjäger. Attraktive 
Boxen und Tüten für bunte 
Mischungen erleichtern die Qual der 
Wahl und überzeugen zusätzlich 
mit einfachem Handling beim 
Transport. 



5. Wecken Sie Aufmerksamkeit
mit attraktiven Werbemitteln

6. Erreichen Sie Ihre
Kunden außerhalb der
Filiale

Über die sozialen Netzwerke erreichen Sie 
neue Zielgruppen. Nutzen Sie dazu treff -
sichere, professionelle Vorlagen. Auch mit 
der klassischen Verteilkarte treff en Sie 
einen Nerv bei Ihrer Zielgruppe: attraktive 
Angebote locken ins Geschäft. 

Inszenieren Sie Ihre Produkte: 
Ansprechende Plakate fallen 
sofort ins Auge, auffällige 
Gebäckeinstecker zeichnen 
Ihre Siedegebäcke aus. 

Tipp:
Social-Media-Posts 
sorgen mit wenig 

Aufwand für große 
Aufmerksamkeit!



Art.-Nr. St. / VE Artikelabbildung Artikelbezeichnung

03805 50
Berliner-Stange: Für 6 Berliner. Griff  zum leichten Transport. Leichtes Au� lappen, 
leichtes Befüllen (durch eine stehende + eine liegende Wand). 
Geschlossen ca. 60 × 11 cm, H 8 cm (+ 6 cm Griff )

02168 100 Dekorau� eger „Knutschies“: Mit 4 Küssen verführerisch in den Karneval. Essbare 
Zuckerdekore. Ca. Ø 5 cm

02197 180 Dekorau� eger „Augen“, bunt: Lustig, schaurig, bunte Augen (gelb, rot, grün), 
die Ihre Gebäcke zu echten Highlights machen. Essbare Zuckerdekore. Ca. Ø 2 cm

01753 200 Dekorau� eger „Augen“: Augen, die alle Blicke auf sich ziehen, damit Ihre Gebäcke 
zu echten Hinguckern werden. Essbare Zuckerdekore. Ca. Ø 2 cm

01977 100 Dekorau� eger „Brillies“: Der trendige Hit für Ihre Gebäcktheke. 4 Farben in 1 VE. 
Essbare Zuckerdekore. Ca. H 2,5 cm, B 5,5 cm

03194 100 Dekorau� eger „Monsterküsse“ 2.0: 4 lustige Küsse zu Halloween und Karneval, die 
Ihre Gebäcke unwiderstehlich machen. Essbare Zuckerdekore. Ca. Ø 4,5 cm

01645 500
Quarkbällchentüte „Köstlich“: Gleich 2 × Appetitmacher für Ihre köstlichen Klein-
gebäcke (2 Motive in 1 VE). Für Quarkbällchen oder kleine Snacks. Ca. H 10 cm, B 14 cm, 
T 5 cm

02281 500 Quarkbällchentüte „Pink“: ca. H 10 cm, B 14 cm, T 5 cm

00126 50 Berliner-Karton „Exklusiv“: Leicht aufzurichten durch Automatikboden. 
Mit Tragegriff  für den praktischen Transport. Ca. L 28 cm, B 19 cm, T 7 cm (+ 12 cm)

00968 50 Berliner-Karton „Schwarz“: Leicht aufzurichten durch Automatikboden. 
Mit Tragegriff  für den praktischen Transport. Ca. L 28 cm, B 19 cm, T 7 cm (+ 12 cm)

04869 1 Berliner-Schablone „Lachende Gesichter“: Kunststoff , weiß, spülmaschinengeeignet 
bis 90° C. Schablone für 8 Berliner. Ca. L 44 cm, B 20 cm

00451 1 Berliner-Schablone „Herz“: Für Ihre Gebäcke mit „Herz“. Kunststoff , weiß, 
spülmaschinengeeignet bis 90° C. Schablone für 8 Berliner. Ca. L 44 cm, B 20 cm

02434 1 Ausstecher „Streifen“: Mit diesem Ausstecher zaubern Sie lustige Gebäcke. 
Ca. 10 × 10 cm, H 6,3 cm

Artikelabbildung

Dekorau� eger „Monsterküsse“ 2.0: 
Ihre Gebäcke unwiderstehlich machen. Essbare Zuckerdekore. Ca. Ø 4,5 cm

Seit mehr als 40 Jahren bietet Ihnen der SERVICE-CLUB 
Ideen, Anregungen und praktische Hilfsmittel für 
Backstube und Laden. Wenn Sie Fragen haben, sprechen 
Sie uns oder Ihren persönlichen Verkaufsberater an. Wir 
unterstützen Sie gerne fachlich und konzeptionell bei 
der Umsetzung Ihrer Ideen!

Telefon: 0463/41403 0 
E-Mail: info.austria@ csmingredients.com

Entdecken Sie den SERVICE-CLUB

Service-Club-Artikel rundum das Thema „Sieden“

Dekoraufleger „Clownsmünder“: 4 lustige Zuckerdekore, die sofort gute Laune
machen und zum Kauf anregen. Essbare Zuckerdekore. Ca. Ø 4,5 cm10001933
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Unsere Siedefette bieten alle Eigenschaften, die Bäcker von einem Premium-Produkt erwarten: 
beste Siedeeigenschaften und einen Gebäckgenuss, der seinesgleichen sucht.

Unsere Siedefette

Meister 
Goldbiskin Next

Meister 
Goldbiskin Palmfrei

Natürlich geringer Transfettsäure-
gehalt: Erfüllt Verbraucherwünsche nach 
einer bewussten Ernährung

Beste Siedeeigenschaften: High-Olec-
Sonnen blumenöl gewährleistet lange 
Standzeiten und damit eine hohe Wirt-
schaftlichkeit – unabhängig von der Farbe. 
Praxistests beim Bäcker beweisen das

Neutraler Geruch und Geschmack: 
Optimal für aromatische Siedegebäcke

Vielseitig einsetzbar mit sehr guter 
Aufschlagfähigkeit: Garant für geschmei-
dige und bekömmliche Dauerkrems

Für zartesten Gebäckschmelz: Mit dem 
Geschmack und Genuss, den Ihre Kunden 
lieben

Palmfreies Produkt: Für Kunden auf der 
Suche nach einem palmölfreien Produkt

Natürlich geringer Transfettsäure-
gehalt: Erfüllt Verbraucherwünsche nach 
einer bewussten Ernährung

Beste Siedeeigenschaften: 
High-Olec-Sonnenblumenöl gewährleistet 
lange Standzeiten und damit eine hohe 
Wirtschaftlichkeit

Neutraler Geruch und Geschmack: 
Optimal für aromatische Siedegebäcke

Köstliche Backergebnisse: Für bekömm-
liche Gebäckspezialitäten mit unvergleich-
lichem Mundgefühl

CSM Ingredients Austria GmbH
Schleppe Platz 8 | 9020 Klagenfurt

   | www.csmingredients.com 




