csM

INGREDIENTS

Rezept-Nr.: 02184
Hanfnuss-Masse Erprobtes Grundrezept
Meister UrDinkel-Rihr Feingebéacke

Anzahl Sticke: 0

Zutaten Gewicht kg Herstellungshinweis

Meister UrDinkel-Riihr 1,000  Alle Zutaten mit einem Flachrihrer oder groben Besen bei mittlerer
Vollei 0,400  Geschwindigkeit miteinander verriihren.

Speisedl: Raps 0,400 Fur eine gute Tragféhigkeit die Iangere Ruhrzeit wahlen.

Wasser 0,100

Riihrzeit: 7 Minuten

Hanfniisse/-samen, geschalt 0,190  Nach Ende der Ruhrzeit die Hanfniisse/-samen unterlaufen lassen.

Gesamtgewicht: 2,090 kg Ofentemp.: 0 °C (0 °C unter der Temp. fiir Brétchen)

Backzeit ca.: 0 Min.

lhr(e) Ansprechpartner(in): MeisterMarken Fachberatung.
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