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Ulmer Spatz

WEIBBACK SUPER

Beste Qualitat fur hochsten Genuss

DIAPAN

Fur Butter-
milchbrote und
Weizen-/
Weizenmisch-
brote




A Ulmer Spatz

Ein Dackmittel for vielfaltige Anwendungen

WeiSback Super — das Spezialbackmittel fur die Herstellung von aromati- Produktvorteile

schen Weizen-, Weizenmisch- und Buttermilchbroten in ausgezeichneter _ o _
- Trockene, maschinengangige Teige

- Sicherheit und hohe Garstabilitat mit

Schutz gegen Fadenziehen

Qualitat. Schon bei geringer Dosierung von 2 % bietet das Produkt eine
hohe Stabilitat und Sicherheit sowie mehr Geschmack

und Frische. Bei einer Dosierung von 5 % ist auch

die Auslobung ,Buttermilchbrot* méglich. « Schnittfeste, bestreichstabile Krume
mit roscher, goldbrauner Kruste

- Mit Weizensauerteig und Butter-

milchpulver fur milde Versauerung

UJ@iZ@ﬂbI’OT Rezept-Nr.: 1526 und besonderen Geschmack
. — - Fordert eine sehr gute Frischaltun
Weizenmeh! Type 550 10,000kg Knetung wie Brétchen + Auslobung als Buttermilchbrot
WeilRback Super 0,250kg Teigtemperatur  ca.26°C méglich (bei 5% Dosierung aufdas
Speisesalz 0,200kg Teigruhe 20 Min.
Hefe 0,300kg Teigeinlage 600g Gesamtmehl)
Wasser, ca. 6,300' Backtemperatur 230°C (10 °C unter Brotchen- . Auch fur Hefe_Fe”f]gebacke gee|gne‘t
Gesamtgewicht 16,950kg temperatur)
Backzeit ca. 35 Min.
Buttermilchrot Rezept-Nr.: 1323
Weizenmehl Type 550 7,000kg Knetung wie Weizenmischbrot ,\ THE WORLD
Roggenmehl Type 1150 3,000kg Teigtemperatur ~ ca. 26°C Gi. OF BAKING
WeiBback Super 0,500kg Teigruhe 20 Min. =SV v s ereEnTs
Speisesalz 0,200kg Teigeinlage 900g Jetzt scannen und unsere
Hefe 0,300kg Backt " 250°C (10°C iiber der Temp. fiir Vertriebsplattform besuchen!
Wasser, ca. 75001 acktemperatur Brotchen) fallend auf 200°C
Gesamtgewicht 18,500kg Backzeit 50 Min.

Unser Produkt

Produktname Produktbeschreibung Verpackung

Weiback Super WeiRback Super von Ulmer Spatz ist ein Spezialbackmittel fiir Weizen-, 10119747 2% auf 25kg
Weizenmisch- und vollaromatische Buttermilchbrote. Es sorgt fuir beste Gesamtmehl; Sack
Teigeigenschaften und Brote mit aromatischem Geschmack, guter Schnitt- 5% Buttermilch-
fahigkeit und saftiger Krume mit langer Frischhaltung. brot-Auslobung

Fachliche Hotline Brot / Brotchen: Tel. 0800 418 418-0 (freecall) | hotline.brot-broetchen@csmingredients.com
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