
UNSERE LADENBACKHILFE
FÜR DAS PERFEKTE BRÖTCHEN



70
15

9-
05

-0
81

8

Das Backen von besonders frischen Gebäcken im Laden ist heute wichtiger denn je – denn Ihre Konsu-
menten erwarten stets die beste Brötchenqualität. Leider entstehen jedoch immer wieder Fehler beim 
Backen, die ganz leicht vermieden werden können: Unsere „10 goldenen Regeln“ für das beste Brötchen 
weit und breit unterstützen Ihre Bäckereifachverkäufer/innen zuverlässig und beantworten ihnen die 
wichtigsten Fragen von Brötchengare, über Backtemperatur bis zu Kruste und Krume. Der Weg zum 
optimalen Brötchen war noch nie so einfach!

 Entdecken Sie die Vorteile unserer Ladenbackhilfe:

In nur 10 einfachen Schritten zum 
 idealen Brötchen: Außen knusprig,  

 innen zart, rundum lecker!

Schritt für Schritt zum Brötchen-Hochgenuss

Ladenbackhifle
im DIN A3-Querformat A

• handliches A3-Format mit informativen Abbildun-
gen, ideal zum Aufhängen im täglichen Sichtfeld 

• strukturierte Punkte führen zuverlässig  
durch die Produktion 

• schnelle Informationen zur perfekten Gare, 
Backzeit, usw., auf einen Blick erfassbar

• kleinere und größere Fehler beim  
Brötchenbacken spielend leicht verhindern

• ab jetzt nur noch frische Brötchen  
in Top-Qualität backen

CSM Deutschland GmbH
Mainzer Str. 152–160 | 55411 Bingen am Rhein
Fachliche Hotline Brot/Brötchen: 0800 418 418-0 (freecall)
hotline.brot-broetchen@csmbakerysolutions.com
www.MeisterMarken-UlmerSpatz.de


