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Entdecken Sie die Vorteile unserer Ladenbackhilfe:

handliches A3-Format mit informativen Abbildun-
gen, ideal zum Aufhangen im taglichen Sichtfeld

strukturierte Punkte fihren zuverlassig

durch die Produktion

schnelle Informationen zur perfekten Gare,

Backzeit, usw., auf einen Blick erfassbar

kleinere und grof3ere Fehler beim

Brotchenbacken spielend leicht verhindern

ab jetzt nur noch frische Brotchen

in Top-Qualitat backen
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