
 Mit 4 wertvollen Sprossen-Arten
 Mild-fruchtiger Geschmack
  Quelle von Vitamin E, Ballaststoffen 
und Proteinen

fit durchs ganze Jahr!
Vital Brot

Mit



Ihr Bäckermeister Max Mustermann

Gültig vom XX.XX. bis XX.XX.20XX. Nur ein Coupon pro 
Einkauf. Nicht mit anderen Preisaktionen kombinierbar.

Gültig vom XX.XX. bis XX.XX.20XX. Nur ein Coupon pro 
Einkauf. Nicht mit anderen Preisaktionen kombinierbar.

Gültig vom XX.XX. bis XX.XX.20XX. Nur ein Coupon pro 
Einkauf. Nicht mit anderen Preisaktionen kombinierbar.

Gültig vom XX.XX. bis XX.XX.20XX. Nur ein Coupon pro 
Einkauf. Nicht mit anderen Preisaktionen kombinierbar.

1 Vital Brot kaufen
1 Vital Brot kaufen

1 Vital Brot kaufen
1 Vital Brot kaufen

X,XX €

X,XX €

X,XX €

X,XX €

in unserem neuen Vital Brot steckt die Kraft gekeimter
Getreide- und Saatkörner aus Weizen, Roggen, Buch- 
weizen und Sonnenblumenkernen. Schmecken Sie die 
mild-fruchtige Note von unserem Vital Brot, dass Sie mit 
einem süßen Aufstrich, einem herzhaften Belag oder 
einfach nur so genießen können.Schmeckt gut, tut gut und gibt’s frisch bei Ihrem Bäcker.
Bewusste Ernährung kann so lecker sein – probieren Sie 
es aus!

+ 2 Brötchen nach Wahl GRATIS dazu erhalten + 2 Brötchen nach Wahl GRATIS dazu erhalten + 2 Brötchen nach Wahl GRATIS dazu erhalten + 2 Brötchen nach Wahl GRATIS dazu erhalten 

Liebe Kundin, lieber Kunde,
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Durchschnittliche Nährwerte  pro 100 g Gebäck
Brennwert: 

Fett:
davon gesättigte Fettsäuren: 
Kohlenhydrate: 
davon Zucker: 
Ballaststoffe: 
Eiweiß: 
Salz: 
Vitamin E:

1072 kJ 
(256 kcal)

3,6 g

0,5 g
45,7 g
1,8 g
5,0 g
8,2 g
1,4 g

2,04 mg *
* entspricht 17 % der Tagesdosis

Nährwerttabelle

Bäckerei Mustermann

Musterstraße 50

12345 Musterstadt

Jetzt Aktions- 

rabatt sichern!

Vom XX. Monat bis

XX. Monat 20XX!

fit durchs ganze Jahr!
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Durchschnittliche Nährwerte  
pro 100 g Gebäck

Brennwert: 

Fett:

davon gesättigte 
Fettsäuren: 

Kohlenhydrate: 

davon Zucker: 

Ballaststoffe: 

Eiweiß: 

Salz: 

Vitamin E:

1072 kJ 
(256 kcal)

3,6 g

0,5 g

45,7 g

1,8 g

5,0 g

8,2 g

1,4 g

2,04 mg *

Nährwerttabelle

* entspricht 17 % der Tagesdosis
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Natürlich gekeimte Getreide - und Saat-
körnern machen unser Vital Brot zu ei-
nem richtigen Fitmacher.

Unser Vital Brot unterstützt außerdem 
eine bewusste Ernährung und ist eine 
Quelle von Ballaststoffen, Proteinen 
und Vitamin E. 

Im Bäcker-Werbeportal stehen Ihnen pas-
sende Werbematerialien zur Verfügung.

VITAL DURCH 
DAS GANZE JAHR!

Fachliche Hotline Brot / Brötchen: Tel. 0800 418 418-0 (freecall)  |  hotline.brot-broetchen@csmingredients.com

www.theworldofbaking.com

www.meistermarken-ulmerspatz.de

www.facebook.com/CSMIngredients

Halten Sie sich rundum informiert

Motivplakat  
DIN A1, RS: 1 x DIN A2 / 2 x DIN A3

Couponkarten
21,0 × 10,5 cm

und Social Media Vorlagen

Mehlschablone
14,1 × 11,5 cm (Maße ohne Griff)

Rezept-Nr. 01983

Vital Brot
Backzeit 
40 Min.

4040

ZUTATEN GEWICHT HERSTELLUNG

Weizenmehl Type 550 
4-Sprossen Vitalmix 
Roggenmehl Type 1150 
Grundsauer TA 160 
Speisesalz 
Hefe 
Wasser, ca.

5,000 kg 
3,000 kg 
1,500 kg 
0,800 kg 
0,220 kg 
0,250 kg 
6,400 kg

Nach der Teigruhe die Teiglinge abwie-
gen, rundwirken und mit dem Schluss 
nach unten auf Abziehapparate setzen. 
Bei 3/4 Gare die Schablone auflegen 
und die Oberfläche mit Weizenmehl 
absieben. Anschließend mit Schwaden 
schieben. 
Nach 5 Min. den Zug ziehen und mit 
geöffnetem Zug ausbacken.

DEKOR
Weizenmehl Type 550 0,800 kg

Gesamt 17,970 kg

VERARBEITUNGSHINWEISE
Knetzeit 4 Min. langsam, 4 Min. schnell

Teigtemperatur ca. 27 - 28 °C

Teigruhe 20 Min.

Teigeinlage 0,600 kg

Backtemperatur 225 °C (15 °C unter der Temp. für Brötchen)
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CSM Deutschland GmbH
Mainzer Str. 152–160 | 55411 Bingen am Rhein

   | www.csmingredients.com

 www.theworldofbaking.com


