
Kleine 
Kuchen 

für große 
Genießer!



Köstliche Kuchlinge, krasser Absatz

Voll im Vorteil:

Da machen die Kids Ihrer Kundinnen und Kunden aber große Augen: Mit den bunten und auffälligen 
Kuchlingen schaffen Sie in Ihrem Ladengeschäft Aufmerksamkeit auf den ersten Blick — und setzen 
 Verkaufsimpulse, die sich sehen lassen können!

Die kleinen, farbenfrohen Kuchenlieblinge laden zum schnellen Genuss auf der Hand ein und bieten Ihnen 
die  Möglichkeit, mit immer neuen Überzügen und Dekorationen eine abverkaufsstarke Vielfalt zu kreieren.  

Kleine Kuchen, die Kids groß begeistern

Meister Rühr-Tradition mit seinen hervorragenden Produkt-

eigenschaften und Anwendungsmöglichkeiten unterstützt Sie 

perfekt bei Ihren handwerklichen Kuchling-Kreationen:

Die Hingucker: 
Thekendisplay 

und –rahmen für 
die Kuchlinge!

Gekonnt in Szene 
setzen & profitieren – 
zusätzlich mit unseren 

Hipps-Figuren!

Gute Fließfähigkeit der Masse für eine einfache Verarbeitung

Top Tragfähigkeit bietet vielfältige Einsatzmöglichkeiten

Schöner Ausbund für eine attraktive Gebäckoptik

Optimale Frischhaltung für längeren Genuss

UNSERE KUCHL INGE



Die Grundrezepte
Kinder-Cake, hell

Kinder-Cake, dunkel

Rezept-Nr.: 07846

Rezept-Nr.: 07847

35
Backzeit 

ca. 35 Min.

35
Backzeit 

ca. 35 Min.

STÜCKZ AHL: 20

STÜCKZ AHL: 20

ZUTATEN GEWICHT HERSTELLUNG

Meister Rühr Tradition
Speiseöl
Wasser

Meister eisella Krem

1.125 g
450 g
450 g

200 g

Alle Zutaten bei mittlerer Geschwindigkeit mit einem groben 
Besen oder Flachrührer glatt, aber nicht schaumig rühren.

Rührzeit: 5 Min.

Je Form des Backformenverband „Kuchlinge“ 100 g Rühr masse 
einfüllen und abbacken.

Meister eisella Krem bei ca. 45 °C aufl ösen und wenn ge-
wünscht mit  fettlöslicher Lebensmittelfarbe einfärben.

Die abgekühlten Mini-Rührkuchen mit der aufgelösten und/
oder eingefärbten Meister eisella Krem überziehen und wie 
gewünschte dekorieren.

Gesamtgewicht 2.225 g Backtemperatur 190 °C (30 °C u. der Temp. für Brötchen)

ZUTATEN GEWICHT HERSTELLUNG

Meister Rühr Tradition
Kakaopulver 
Boeson Backpulver
Zucker
Vollei 
Speiseöl
Wasser

Meister Dreistern Kakao-
glasur Chips, oder Meister 
eisella Krem

1.000 g
50 g

4 g
50 g

125 g
400 g
400 g

200 g

Alle Zutaten bei mittlerer Geschwindigkeit mit einem groben 
Besen oder Flachrührer glatt, aber nicht schaumig rühren.

Rührzeit: 5 Min.

Je Form des Backformenverband „Kuchlinge“ 100 g Rührmasse 
einfüllen und abbacken.

Die abgekühlten Mini-Rührkuchen mit aufgelösten Meister 
Dreistern Kakaoglasur Chips oder mit eingefärbter Meister 
eisella Krem überziehen und wie gewünschte dekorieren.

Gesamtgewicht 2.229 g Backtemperatur 190 °C (30 °C u. der Temp. für Brötchen)

So süß
waren
Kuchen

noch nie!



Kuchling 
„Zuckerperlen“
Meister eisella Krem bei ca. 45 °C auflösen, 
die Mini-Rührkuchen überziehen und mit 
Nonpareille bestreuen.

Kuchling 
„Schokolinsen“
Meister eisella Krem bei ca. 45 °C auflösen 
und mit fettlöslicher Lebensmittelfarbe grün 
einfärben. 

Die Mini-Rührkuchen mit der ein gefärbten 
Meister eisella Krem  überziehen und mit 
Schokolinsen dekorieren.

Kuchling „Schoko“
Die Meister Dreistern Kakaoglasur-Chips
bei ca. 45 °C auflösen.

Die Mini-Rührkuchen mit den temperier-
ten Meister Dreistern Kakaoglasur-Chips
überziehen und mit Mini Marshmallows 
dekorieren.



Tipp: 
Je nach Saison können die Kuchlinge zusätzlich 
aufmerksamkeitsstark dekoriert werden, z. B. mit 
Dekorauflegern „Brillies“ zur Sommersaison,  
Gebäcksteckern „Clown“ zur  Karnevalssaison usw.  
 
Besuchen Sie unseren Service Club für Inspirationen!

Kuchling  
„Zucker-Konfetti“
Meister eisella Krem bei ca. 45 °C auflösen 
und mit fettlöslicher Lebens mittelfarbe rosa 
einfärben. 

Die Mini-Rührkuchen mit der ein gefärbten 
Meister eisella Krem  überziehen und mit 
Zucker-Konfetti dekorieren.

Kuchling  
„Fruchtbärchen“
Meister eisella Krem bei ca. 45 °C auflösen 
und mit fettlöslicher Lebensmittelfarbe gelb 
einfärben. 

Die Mini-Rührkuchen mit der ein gefärbten 
Meister eisella Krem  überziehen und mit 
Fruchtgummi dekorieren.
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Fachliche Hotline Feinback: Tel. 0800 418 418-01 (freecall)  |  hotline.feinback@csmingredients.com

die schmecken besonders den Kleinen – die leckeren 
Kuchlinge im Mini-Format! Die unwiderstehlich-köstlichen 
Kuchen mit dem gewissen Extra sind mit Liebe gebacken
und überzeugen mit Geschmack, hochwertigen Zutaten 
sowie mit ansprechenden Dekorationen.

Besuchen Sie uns gern in unserer Filiale – wir freuen uns auf 
Ihren Besuch!

Liebe Kundin, lieber Kunde,

Kleine 
Kuchen 

für große 
Genießer!

x,xx €

Gutschein gültig vom xx.xx. - xx.xx.2022. Nur ein Coupon 
pro Einkauf. Nicht mit anderen Preisaktionen kombinierbar.

Gutschein gültig vom xx.xx. - xx.xx.2022. Nur ein Coupon 
pro Einkauf. Nicht mit anderen Preisaktionen kombinierbar.

Gutschein gültig vom xx.xx. - xx.xx.2022. Nur ein Coupon 
pro Einkauf. Nicht mit anderen Preisaktionen kombinierbar.

Gutschein gültig vom xx.xx. - xx.xx.2022. Nur ein Coupon 
pro Einkauf. Nicht mit anderen Preisaktionen kombinierbar.

3 Kuchlinge kaufen, 
4 erhalten!

3 Kuchlinge kaufen, 
4 erhalten!

3 Kuchlinge kaufen, 
4 erhalten!

3 Kuchlinge kaufen, 
4 erhalten!

Ihr Bäckermeister Jürgen Brotbäck

x,xx € x,xx € x,xx €

Kuchen mit dem gewissen Extra sind mit Liebe gebacken
und überzeugen mit Geschmack, hochwertigen Zutaten 
sowie mit ansprechenden Dekorationen.

Besuchen Sie uns gern in unserer Filiale – wir freuen uns auf 
Ihren Besuch!
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Gutschein gültig vom xx.xx. - xx.xx.2022. Nur ein Coupon 
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3 Kuchlinge kaufen, 
4 erhalten!

3 Kuchlinge kaufen, 
4 erhalten!
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4 erhalten!
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4 erhalten!

Ihr Bäckermeister Jürgen Brotbäck

x,xx € x,xx € x,xx €Bäckerei Brotbäck

Musterstraße 50

123456 Musterstadt

www.baecker-werbeportal.de

X Filialen in Musterstadt

Jetzt Aktions- 
Rabatt sichern!

Vom XX.XX. bis
XX.XX.2022!

Couponkarte 
10,5 × 21,0 cm

Motivplakat
VS: DIN A1, RS: 1 × DIN A2, 2 × DIN A3 

Social-Media-Vorlagen

Unser Produkt

Auffallen und abverkaufen

www.baecker-werbeportal.de
Kostenlose Beratung: T 0800 428 428 4

Backformenverband „Kuchlinge“
Verband: ca H 55,6 cm, B 36,3 cm 
Einzelform: H 4 cm, oben: L 10 cm, 
B 5,5 cm | Boden: L 8 cm, B 4 cm
Art.-Nr.: 04224 | VE 50 St.

Thekendisplay 
B 18,5 cm × H 57 cm

Thekenrahmen 
B 40 cm × H 46 cm

Produktname Beschreibung Art.-Nr. Dosierung Verpackung

Meister 
Rühr-Tradition

Für die einfache Herstellung von  Rührmassengebäcken wie 
Sandkuchen, Blechkuchen, Schnitten, Muffi  ns und Cupcakes 
mit hervorragenden Verarbeitungseigenschaften, sowie bes-
ter Tragfähigkeit + Frischhaltung. Clean Label + palmfrei. 

89928 100 % 25 kg Sack

Individuell
anpassbar

Werbemitt el mit 
großer Wirkung

CSM Deutschland GmbH
Mainzer Str. 152–160 | 55411 Bingen am Rhein

    | www.csmingredients.com

 www.theworldofbaking.com


