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Kleine Kuchen, die Kids grol3 begeistern

Da machen.die Kids lhrer Kundinnen und Kunden aber grof3e Augen: Mit den bunten und auffalligen
Kuchlingen schaffen Sie in lnrem Ladengeschaft Aufmerksamkeit auf den ersten Blick — und setzen

Verkaufsimpulse, die sich sehen lassen konnen!

Die kleinen, farbenfrohen Kuchenlieblinge laden zUm schnellen Genuss auf der Hand ein und bieten Ihnen

die Méglichkeit, mit immer neuen Uberziigen und Dekorationen eine abverkaufsstarke Vielfalt zu kreieren.

Voll im Vorteil:

Meister Riihr-Tradition mit seinen hervorragenden Produkt-
eigenschaften und Anwendungsmaglichkeiten unterstiitzt Sie

perfekt bei lhren handwerklichen Kuchling-Kreationen:

€3 Gute FlieRfihigkeit der Masse firr eine einfache Verarbeitung
€3 Top Tragfﬁhigkeit bietet vielfaltige Einsatzmoglichkeiten

€3 Schéner Ausbund fir eine attraktive Gebackoptik

€3 Optimale Frischhaltung fiir Iéngeren Genuss

Die Hingucker:
Thekendisplay
und —rahmen fiir
die Kuchlinge!

Gekonnt in Szene
setzen & profitieren —
zusatzlich mit unseren
Hipps-Figuren!
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Die Grundrezepte noch el
Kinder-Cake, hell e

Rezept-Nr.: 07846 STUCKZAHL: 20
ZUTATEN GEWICHT HERSTELLUNG

Meister Riihr Tradition 1.125g Alle Zutaten bei mittlerer Geschwindigkeit mit einem groben
Speiseol 450¢g Besen oder Flachruhrer glatt, aber nicht schaumig rihren.
Wasser 450g

Riihrzeit: 5 Min.

Je Form des Backformenverband ,,Kuchlinge” 100 g Riihrmasse
einfullen und abbacken.

Meister eisella Krem 200g Meister eisella Krem bei ca. 45 °C auflosen und wenn ge-
winscht mit fettloslicher Lebensmittelfarbe einfarben.

Die abgekiihlten Mini-Rihrkuchen mit der aufgel6sten und/
oder eingefdrbten Meister eisella Krem tberziehen und wie
gewlnschte dekorieren.

Gesamtgewicht 2.225g Backtemperatur 190°C (30°C u. der Temp. flr Brotchen)

Kinder-Cake, dunkel s (B

Rezept-Nr.: 07847 STUCKZAHL: 20
ZUTATEN GEWICHT HERSTELLUNG

Meister Ruhr Tradition 1.000g Alle Zutaten bei mittlerer Geschwindigkeit mit einem groben
Kakaopulver 50g Besen oder Flachruhrer glatt, aber nicht schaumig riihren.
Boeson Backpulver 4g

Zucker 50g Riihrzeit: 5 Min.

Vollei 125¢g

Speisedl 400g Je Form des Backformenverband ,Kuchlinge® 100 g Riihrmasse
Wasser 400g einfullen und abbacken.

Meister Dreistern Kakao- 200g Die abgekuhlten Mini-Rihrkuchen mit aufgelosten Meister
glasur Chips, oder Meister Dreistern Kakaoglasur Chips oder mit eingefarbter Meister
eisella Krem eisella Krem Uberziehen und wie gewtinschte dekorieren.
Gesamtgewicht 2.229g Backtemperatur 190°C (30 °C u. der Temp. fur Brétchen)




Meister eisella Krem bei ca. 45 °C auflosen,
die Mini-Rihrkuchen Uberziehen und mit
Nonpareille bestreuen.
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Meister eisella Krem bei ca. 45 °C auflosen

und mit fettloslicher Lebensmittelfarbe griin

einfarben.

Die Mini-Ruhrkuchen mit der eingefarbten ‘
Meister eisella Krem Uiberziehen und mit Q
Schokolinsen dekorieren. é »

Die Meister Dreistern Kakaoglasur-Chips
bei ca. 45 °C auflosen.

Die Mini-Riihrkuchen mit den temperier-
ten Meister Dreistern Kakaoglasur-Chips
uberziehen und mit Mini Marshmallows

dekorieren. ‘




Kuchling
sLucker-Konfetti‘

Meister eisella Krem bei ca. 45 °C auflosen
und mit fettloslicher Lebensmittelfarbe rosa
einfarben.

Die Mini-Ruihrkuchen mit der eingefarbten

Meister eisella Krem tberziehen und mit
Zucker-Konfetti dekorieren.

Tipp:

Je nach Saison kénnen die Kuchlinge zusatzlich
aufmerksamkeitsstark dekoriert werden, z. B. mit
Dekorauflegern ,,Brillies” zur Sommersaison,
Gebacksteckern ,,Clown* zur Karnevalssaison usw.

Besuchen Sie unseren Service Club fiir Inspirationen!
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Kuchling
o Fruchtbarchen

Meister eisella Krem bei ca. 45 °C auflosen
und mit fettloslicher Lebensmittelfarbe gelb
einfarben.

Die Mini-Rihrkuchen mit der eingefarbten
Meister eisella Krem Uberziehen und mit
Fruchtgummi dekorieren.
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Auffallen und abverkaufen

Thekendisplay
B18,5cm xH57cm

Kuchlin

Einfach groBartig!

Individuell

ar
Backformenverband ,,Kuchlinge® anpassh

Verband: ca H 55,6 cm, B 36,3 cm
Einzelform: H 4 cm, oben: L 10 cm,

Motivplakat B 5,5cm | Boden: L8 cm, B4cm Thekenrahmen
VS: DIN AL, RS: 1 x DIN A2, 2 x DIN A3 Art-Nr.: 04224 | VE 50 St. B40cmxH 46 cm
5 Liebe Kundin, licbes
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www.baecker-werbeportal.de Couponkarte Social-Media-Vorlagen
Kostenlose Beratung: T 0800 428 428 4 E5:X2c0'cm
Meister Fir die einfache Herstellung von Rihrmassengebdcken wie 89928 100 % 25 kg Sack
Rihr-Tradition Sandkuchen, Blechkuchen, Schnitten, Muffins und Cupcakes

mit hervorragenden Verarbeitungseigenschaften, sowie bes-
ter Tragfahigkeit + Frischhaltung. Clean Label + palmfrei.

Fachliche Hotline Feinback: Tel. 0800 418 418-01 (freecall) | hotline.feinback@csmingredients.com

37098-10-03

CSM Deutschland GmbH r

Mainzer Str. 152-160 | 55411 Bingen am Rhein
| www.csmingredients.com “

’.!_?‘vvww.theworldofbaking.com INGREDIENTS



