Dinkeltoastbrot mit Urgetreide und Dinkelsprossen

Zutaten: Dinkelweizenmehl (56%); Wasser; Vollkorn
Urgetreide (4,9%) (Einkornweizen; Emmerweizen);
Dinkelweizensprossen (3,9%); Hefe; Zucker; Sauer-
teig (Dinkelweizenmehl; Wasser); Speisesalz; Sauer-
teig getrocknet (Emmerweizen, Dinkelweizenvoll-
korn); pflanzliche Fette: (Palm, Kokos); pflanzliche Ole:
(Raps, Palm); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelweizenkleber; Inulin; Apfelessig; Back-
honig; Gerstenmalzextrakt; Mehlbehandlungsmittel:
Ascorbinsdure; Dinkelweizenstérke; Aroma.

Hersteller:

Dinkeltoastbrot mit Urgetreide und Dinkelsprossen

Zutaten: Dinkelweizenmehl (56 %); Wasser; Vollkorn
Urgetreide (4,9%) (Einkornweizen; Emmerweizen);
Dinkelweizensprossen (3,9%); Hefe; Zucker; Sauer-
teig (Dinkelweizenmehl; Wasser); Speisesalz; Sauer-
teig getrocknet (Emmerweizen, Dinkelweizenvoll-
korn); pflanzliche Fette: (Palm, Kokos); pflanzliche Ole:
(Raps, Palm); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelweizenkleber; Inulin; Apfelessig; Back-
honig; Gerstenmalzextrakt; Mehlbehandlungsmittel:
Ascorbinsaure; Dinkelweizenstarke; Aroma.

Hersteller:

Dinkeltoastbrot mit Urgetreide und Dinkelsprossen

Zutaten: Dinkelweizenmehl (56 %); Wasser; Vollkorn
Urgetreide (4,9%) (Einkornweizen; Emmerweizen);
Dinkelweizensprossen (3,9%); Hefe; Zucker; Sauer-
teig (Dinkelweizenmehl; Wasser); Speisesalz; Sauer-
teig getrocknet (Emmerweizen, Dinkelweizenvoll-
korn); pflanzliche Fette: (Palm, Kokos); pflanzliche Ole:
(Raps, Palm); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelweizenkleber; Inulin; Apfelessig; Back-
honig; Gerstenmalzextrakt; Mehlbehandlungsmittel:
Ascorbinsaure; Dinkelweizenstarke; Aroma.

Hersteller:

Dinkeltoastbrot mit Urgetreide und Dinkelsprossen

Zutaten: Dinkelweizenmehl (56 %); Wasser; Vollkorn
Urgetreide (4,9%) (Einkornweizen; Emmerweizen);
Dinkelweizensprossen (3,9%); Hefe; Zucker; Sauer-
teig (Dinkelweizenmehl; Wasser); Speisesalz; Sauer-
teig getrocknet (Emmerweizen, Dinkelweizenvoll-
korn); pflanzliche Fette: (Palm, Kokos); pflanzliche Ole:
(Raps, Palm); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelweizenkleber; Inulin; Apfelessig; Back-
honig; Gerstenmalzextrakt; Mehlbehandlungsmittel:
Ascorbinséure; Dinkelweizenstirke; Aroma.

Hersteller:

Dinkeltoastbrot mit Urgetreide und Dinkelsprossen

Zutaten: Dinkelweizenmehl (56 %); Wasser; Vollkorn
Urgetreide (4,9%) (Einkornweizen; Emmerweizen);
Dinkelweizensprossen (3,9%); Hefe; Zucker; Sauer-
teig (Dinkelweizenmehl; Wasser); Speisesalz; Sauer-
teig getrocknet (Emmerweizen, Dinkelweizenvoll-
korn); pflanzliche Fette: (Palm, Kokos); pflanzliche Ole:
(Raps, Palm); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelweizenkleber; Inulin; Apfelessig; Back-
honig; Gerstenmalzextrakt; Mehlbehandlungsmittel:
Ascorbinsaure; Dinkelweizenstirke; Aroma.

Hersteller:

Dinkeltoastbrot mit Urgetreide und Dinkelsprossen

Zutaten: Dinkelweizenmehl (56 %); Wasser; Vollkorn
Urgetreide (4,9%) (Einkornweizen; Emmerweizen);
Dinkelweizensprossen (3,9%); Hefe; Zucker; Sauer-
teig (Dinkelweizenmehl; Wasser); Speisesalz; Sauer-
teig getrocknet (Emmerweizen, Dinkelweizenvoll-
korn); pflanzliche Fette: (Palm, Kokos); pflanzliche Ole:
(Raps, Palm); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelweizenkleber; Inulin; Apfelessig; Back-
honig; Gerstenmalzextrakt; Mehlbehandlungsmittel:
Ascorbinsaure; Dinkelweizenstirke; Aroma.

Hersteller:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1106 kj /263 keal
Fett: 3,4q

davon geséttigte Fettsauren: 139
Kohlenhydrate: 479

davon Zucker: 3,69
Eiweif: 874
Salz: 1729

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung
schitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1106 kj /263 kcal
Fett: 3,49

davon geséttigte Fettsauren: 139
Kohlenhydrate: 479

davon Zucker: 3,69
Eiweil3: 87g
Salz: 1729

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung
schitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1106 kj /263 keal
Fett: 349

davon geséttigte Fettsauren: 13¢g
Kohlenhydrate: 479

davon Zucker: 3,69
Eiweil3: 879
Salz: 1729

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung
schitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1106 kJ /263 keal
Fett: 34g

davon geséttigte Fettsauren: 13¢g
Kohlenhydrate: 479

davon Zucker: 3,69
Eiweil: 879
Salz: 1729

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung
schutzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1106 kj /263 keal
Fett: 34g

davon geséttigte Fettsauren: 13¢g
Kohlenhydrate: 479

davon Zucker: 3,69
Eiweil: 879
Salz: 1729

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung
schutzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1106 kJ /263 keal
Fett: 3,44

davon geséttigte Fettsauren: 13¢g
Kohlenhydrate: 479

davon Zucker: 3,69
Eiweil: 879
Salz: 1729

Kihl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung
schutzen.

Mindestens haltbar bis:

Dinkeltoastbrot mit Urgetreide und Dinkelsprossen

Zutaten: Dinkelweizenmehl (56 %); Wasser; Vollkorn
Urgetreide (4,9%) (Ei i Emmerwei

Dinkelweizensprossen (3,9%); Hefe; Zucker; Sauer-
teig (Dinkelweizenmehl; Wasser); Speisesalz- Sauer-

teig getrocknet (Emmer

korn); pflanzliche Fette: (Palm, Kokos) pflanzliche Ole:
(Raps, Palm); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner

Zucker; Dinkelweizenkleber; Inulin; Apfelessig; Back-

honig; Gerstenmalzextrakt; Mehlbehandlungsmittel:
Ascorbinsaure; Dinkelweizenstarke; Aroma.

Hersteller:

Dinkeltoastbrot mit Urgetreide und Dinkelsprossen

Zutaten: Dinkelweizenmehl (56 %); Wasser; Vollkorn
Urgetreide (4,9%) (Ei i Emmerwei

Dinkelweizensprossen (3,9%); Hefe; Zucker; Sauer-
teig (Dinkelweizenmehl; Wasser); Speisesalz.; Sauer-

teig getrocknet (Emmer

korn); pflanzliche Fette: (Palm, Kokos) pflanzliche Ole:
(Raps, Palm); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner

Zucker; Dinkelweizenkleber; Inulin; Apfelessig; Back-

honig; Gerstenmalzextrakt; Mehlbehandlungsmittel:
Ascorbinsdure; Dinkelweizenstarke; Aroma.

Hersteller:

Dinkeltoastbrot mit Urgetreide und Dinkelsprossen

Zutaten: Dlnkelwelzenmehl (56 %); Wasser; Vollkorn
Urgetreide (4,9%) (Ei i Emmerwei

Dinkelweizensprossen (3,9%); Hefe; Zucker; Sauer-
teig (Dinkelweizenmehl; Wasser); Speisesalz.; Sauer-

teig getrocknet (Emmer

korn); pflanzliche Fette: (Palm, Kokos) pflanzliche Ole:
(Raps, Palm); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner

Zucker; Dinkelweizenkleber; Inulin; Apfelessig; Back-

honig; Gerstenmalzextrakt; Mehlbehandlungsmittel:
Ascorbinsaure; Dinkelweizenstarke; Aroma.

Hersteller:

Dinkeltoastbrot mit Urgetreide und Dinkelsprossen

Zutaten: Dmkelwelzenmehl (56%); Wasser; Vollkorn
Urgetreide (4,9%) (Ei Emmerwei

Dinkelweizensprossen (3,9%); Hefe; Zucker; Sauer-
teig (Dinkelweizenmehl; Wasser); Speisesalz.; Sauer-

teig getrocknet (Emmer v
korn); pflanzliche Fette: (Palm, Kokos) pflanzliche Ole:
(Raps, Palm); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner

Zucker; Dinkelweizenkleber; Inulin; Apfelessig; Back-

honig; Gerstenmalzextrakt; Mehlbehandlungsmittel:
Ascorbinséure; Dinkelweizenstirke; Aroma.

Hersteller:

Dinkeltoastbrot mit Urgetreide und Dinkelsprossen

Lutaten: Dinkelweizenmehl (56%); Wasser; Vollkorn
Urgetreide (4,9%) (Eink izen; Emmer );

Dinkelweizensprossen (3,9%); Hefe; Zucker; Sauer-
teig (Dinkelweizenmehl; Wasser); Speisesalz.; Sauer-

teig getrocknet (Emmer v
korn); pflanzliche Fette: (Palm, Kokos) pflanzliche Ole:
(Raps, Palm); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner

Zucker; Dinkelweizenkleber; Inulin; Apfelessig; Back-

honig; Gerstenmalzextrakt; Mehlbehandlungsmittel:
Ascorbinséure; Dinkelweizenstérke; Aroma.

Hersteller:

Dinkeltoastbrot mit Urgetreide und Dinkelsprossen

Zutaten: Dinkelweizenmehl (56%); Wasser; Vollkorn
Urgetreide (4,9%) (Eink izen; Emmer

Dinkelweizensprossen (3,9%); Hefe; Zucker; Sauer-
teig (Dinkelweizenmehl; Wasser); Speisesalg; Sauer-

teig getrocknet (Emmer

korn); pflanzliche Fette: (Palm, Kokos) pflanzliche Ole:
(Raps, Palm); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner

Zucker; Dinkelweizenkleber; Inulin; Apfelessig; Back-

honig; Gerstenmalzextrakt; Mehlbehandlungsmittel:
Ascorbinséure; Dinkelweizenstérke; Aroma.

Hersteller:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1106 kj /263 keal
Fett: 3,44

davon geséttigte Fettsauren: 139
Kohlenhydrate: 479

davon Zucker: 3,69
Eiweil: 874
Salz: 1729

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung
schitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1106 kj /263 kcal
Fett: 3,44

davon geséttigte Fettsauren: 139
Kohlenhydrate: 479

davon Zucker: 3,69
Eiweil3: 87g
Salz: 1729

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung
schitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1106 kj /263 keal
Fett: 3,4q

davon gesattigte Fettsauren: 13¢g
Kohlenhydrate: 479

davon Zucker: 3,69
Eiweil3: 879
Salz: 1729

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung
schitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1106 kj /263 keal
Fett: 34q

davon gesattigte Fettsauren: 13¢g
Kohlenhydrate: 47q

davon Zucker: 3,69
Eiweil3: 879
Salz: 1729

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung
schutzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1106 kj /263 keal
Fett: 34q

davon gesattigte Fettsauren: 13¢g
Kohlenhydrate: 479

davon Zucker: 3,69
Eiweil3: 879
Salz: 1729

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung
schutzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1106 kj /263 keal
Fett: 349

davon gesattigte Fettsauren: 13¢g
Kohlenhydrate: 479

davon Zucker: 3,69
Eiweil3: 879
Salz: 1729

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung
schutzen.

Mindestens haltbar bis:
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