Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Zutaten: Dinkelmehl (60%); Wasser; Vollkorn Ur-
getreide (5,2%) (Einkorn; Emmer); Butter (3,5%); Hefe;
Zucker; Speisesalz; Sauerteig getrocknet (Emmer, Dinkel-
vollkorn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelkleber; Backhonig; Mehlbehandlungsmit-
tel: Ascorbinséure; Dinkelstérke

Hersteller:

Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Zutaten: Dinkelmehl (60%); Wasser; Vollkorn Ur-
getreide (5,2%) (Einkorn; Emmer); Butter (3,5%); Hefe;
Zucker; Speisesalz; Sauerteig getrocknet (Emmer, Dinkel-
vollkorn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelkleber; Backhonig; Mehlbehandlungsmit-
tel: Ascorbinséure; Dinkelstérke

Hersteller:

Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Tutaten: Dinkelmehl (60%); Wasser; Vollkorn Ur-
getreide (5,2%) (Einkorn; Emmer); Butter (3,5%); Hefe;
Zucker; Speisesalz; Sauerteig getrocknet (Emmer, Dinkel-
vollkorn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelkleber; Backhonig; Mehlbehandlungsmit-
tel: Ascorbinséure; Dinkelstérke

Hersteller:

Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Zutaten: Dinkelmehl (60%); Wasser; Vollkorn Ur-
getreide (5,2%) (Einkorn; Emmer); Butter (3,5%); Hefe;
Zucker; Speisesalz; Sauerteig getrocknet (Emmer, Dinkel-
vollkorn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelkleber; Backhonig; Mehlbehandlungsmit-
tel: Ascorbinsaure; Dinkelstarke

Hersteller:

Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Zutaten: Dinkelmehl (60%); Wasser; Vollkorn Ur-
getreide (5,2%) (Einkorn; Emmer); Butter (3,5%); Hefe;
Zucker; Speisesalz; Sauerteig getrocknet (Emmer, Dinkel-
vollkorn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelkleber; Backhonig; Mehlbehandlungsmit-
tel: Ascorbinsaure; Dinkelstarke

Hersteller:

Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Zutaten: Dinkelmehl (60%); Wasser; Vollkorn Ur-
getreide (5,2%) (Einkorn; Emmer); Butter (3,5%); Hefe;
Zucker; Speisesalz; Sauerteig getrocknet (Emmer, Dinkel-
vollkorn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelkleber; Backhonig; Mehlbehandlungsmit-
tel: Ascorbinsaure; Dinkelstarke

Hersteller:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1145 kJ /269 keal
Fett: 4,29

davon gesattigte Fettsauren: 219
Kohlenhydrate: 4839

davon Zucker: 349
Eiweil3: 89g
Salz: 1,69

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1145 kJ /269 keal
Fett: 4,29

davon gesattigte Fettsauren: 219
Kohlenhydrate: 4839

davon Zucker: 349
Eiweil3: 89g
Salz: 169

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1145 kJ /269 keal
Fett: 429

davon geséttigte Fettsauren: 219
Kohlenhydrate: 4839

davon Zucker: 3,4g
Eiweil3: 89g
Salz: 169

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1145 kJ /269 keal
Fett: 4,2g

davon gesattigte Fettsauren: 2]g
Kohlenhydrate: 4839

davon Zucker: 349
Eiweil3: 899
Salz: 1,69

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1145 k) / 269 keal
Fett: 4,2g

davon gesattigte Fettsauren: 2]1g
Kohlenhydrate: 4839

davon Zucker: 3,49
Eiweil3: 89g
Salz: 1,69

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1145 k) / 269 keal
Fett: 4,2g

davon gesattigte Fettsauren: 2]1g
Kohlenhydrate: 4839

davon Zucker: 3,49
Eiweil3: 89g
Salz: 1,69

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schitzen.

Mindestens haltbar bis:

Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Zutaten: Dinkelmehl (60%); Wasser; Vollkorn Ur-

getreide (5,2%) (Einkorn; Emmer); Butter (3,5%); Hefe;
Zucker; Speisesalz; Sauerteig getrocknet (Emmer, Dinkel-

vollkorn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelkleber; Backhonig; Mehlbehandlungsmit-
tel: Ascorbinséure; Dinkelstéarke

Hersteller:

Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Zutaten: Dinkelmehl (60%); Wasser; Vollkorn Ur-

getreide (5,2%) (Einkorn; Emmer); Butter (3,5%); Hefe;
Zucker; Speisesalz; Sauerteig getrocknet (Emmer, Dinkel-

vollkorn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelkleber; Backhonig; Mehlbehandlungsmit-
tel: Ascorbinséure; Dinkelstéarke

Hersteller:

Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Iutaten: Dinkelmehl (60%); Wasser; Vollkorn Ur-

getreide (5,2%) (Einkorn; Emmer); Butter (3,5%); Hefe;
Zucker; Speisesalz; Sauerteig getrocknet (Emmer, Dinkel-

vollkorn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelkleber; Backhonig; Mehlbehandlungsmit-
tel: Ascorbinséure; Dinkelstarke

Hersteller:

Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Zutaten: Dinkelmehl (60%); Wasser; Vollkorn Ur-

getreide (5,2%) (Einkorn; Emmer); Butter (3,5%); Hefe;
Zucker; Speisesalz; Sauerteig getrocknet (Emmer, Dinkel-

vollkorn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelkleber; Backhonig; Mehlbehandlungsmit-
tel: Ascorbinsaure; Dinkelstarke

Hersteller:

Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Zutaten: Dinkelmehl (60%); Wasser; Vollkorn Ur-

getreide (5,2%) (Einkorn; Emmer); Butter (3,5%); Hefe;
Zucker; Speisesalz; Sauerteig getrocknet (Emmer, Dinkel-

vollkorn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelkleber; Backhonig; Mehlbehandlungsmit-
tel: Ascorbinsaure; Dinkelstarke

Hersteller:

Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Zutaten: Dinkelmehl (60%); Wasser; Vollkorn Ur-

getreide (5,2%) (Einkorn; Emmer); Butter (3,5%); Hefe;
Zucker; Speisesalz; Sauerteig getrocknet (Emmer, Dinkel-

vollkorn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner
Zucker; Dinkelkleber; Backhonig; Mehlbehandlungsmit-
tel: Ascorbinsaure; Dinkelstarke

Hersteller:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1145 kJ / 269 keal
Fett: 4,29

davon geséttigte Fettsauren: 219
Kohlenhydrate: 4839

davon Zucker: 3,49
Eiweil: 89q
Salz: 169

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1145 kJ / 269 keal
Fett: 4,29

davon geséttigte Fettsauren: 2,19
Kohlenhydrate: 48,39

davon Zucker: 3,49
Eiweil3: 89g
Salz: 169

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1145 kJ / 269 keal
Fett: 429

davon geséttigte Fettsauren: 21g
Kohlenhydrate: 4839

davon Zucker: 3,4q
Eiweil3: 89g
Salz: 169

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1145 kJ / 269 keal
Fett: 4,29

davon gesattigte Fettsauren: 2,1g
Kohlenhydrate: 4839

davon Zucker: 3,49
Eiweil: 8,99
Salz: 1,69

Kuhl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1145 k) / 269 keal
Fett: 4,2q

davon gesattigte Fettsauren: 2]1g
Kohlenhydrate: 4839

davon Zucker: 349
Eiweil3: 8,9g
Salz: 169

Kihl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schitzen.

Mindestens haltbar bis:

Nahrwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1145 k) / 269 keal
Fett: 4,2g

davon gesattigte Fettsauren: 2]1g
Kohlenhydrate: 4839

davon Zucker: 349
Eiweil3: 899
Salz: 169

Kihl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schitzen.

Mindestens haltbar bis:
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