
UrDinkel-Toast



Genussvolles
Erfolgspotenzial
Bereichern Sie Ihr Sortiment durch 
 vielfältige und einzigartige Dinkel-
Toast-Kreationen und profi tieren 
Sie von einer erfolgversprechenden 
 Geschmackskombination. 

URD INKEL-TOAST



Entdecken Sie unsere zwei unwiderstehlichen Toastvariationen: Unser 
 UrDinkel-Toast verfeinert mit Butter oder Dinkelsprossen trifft selbst 
den Geschmack anspruchsvollster Kunden. Toastbrot ist nicht nur eine der 
beliebtesten Brotsorten Deutschlands, auch die Nachfrage nach Dinkel 
wächst stetig. In unseren UrDinkel-Toasts kombinieren wir diese Aspekte und steigern das 
 Potenzial zusätzlich mit wertvollen  Urgetreiden Emmer und Einkorn, die absolut im Trend sind. 

Ursprünglich, aromatisch & besonders soft: 
Unsere UrDinkel-Toast-Kreationen

MIT AN DER SPITZE!

Toastbrot ist die 
 Nummer 2 im 
deutschen Brotkorb.

1.  Beliebt: Mit Ihrem Dinkel-Toast erfüllen Sie die  Wünsche 
Ihrer Kunden – regional, frisch und hochwertig. 

2.  Bekannt: Der steigende Dinkel-Trend garantiert 
eine hohe Käuferreichweite.

3. Bewährt: Köstliche Toastbrot-Kreationen regen zu 
 Impulskäufen an und steigern das Zusatzgeschäft.

3 starke Erfolgsfaktoren –
vereint in einem Brot:

QUALITÄT & HANDWERK
für ein hochwertiges Toastgeschäft in Ihrer Bäckerei

* Quelle: Zentralverband des Deutschen Bäckerhandwerks e.V. 
 nach Angaben des GfK ConumerScans, Berlin 2017
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„Das UrDinkel-Toast 
läuft richtig gut – mal 
etwas anderes.“

„Ich bin positiv überrascht. 
Wir verkaufen gegenüber 
Standard-Toasts doppelt 
so viele UrDinkel-Toasts.“

„Die Etiketten sind toll. 
Tüten kaufe ich bei der 
Bäko.“

„Der Toastverkauf  
ist ein Zusatzgeschäft 
zum restlichen Brot-
sortiment.“

„Das Toast ist sehr pro-
fitabel. Wir verkaufen 
es für 2,70 €/500 g.“

Unsere UrDinkel-Toasts überzeugen am Markt:

Tipp!
Mit unserer Mehl- 
schablone können 
Sie Ihre UrDinkel-
Toasts ganz leicht 
veredeln!



Rezept-Nr.00697

UrDinkel-Sprossen-Toast

ZUTATEN GEWICHT HERSTELLUNG
UrDinkel

Dinkelmehl  
Type 630

BesteDinkelsprossen

Meister Goldback

Zucker

Speisesalz

Hefe

Wasser, ca.

5,000 kg

5,000 kg 

1,000 kg

0,400 kg

0,300 kg

0,120 kg

0,400 kg

5,800 kg

Nach der Zwischengare die Teigstücke 
langformen. Bei Maschinen-Aufarbeitung 
sollte der Walzenabstand ca. 5 mm betra-
gen. Die Four-pieces Methode (4 Teigstücke 
aus einem Strang geschnitten und mit 
Querschnitt nach oben und unten in die 
Form gelegt) ist der Ganz-Einlage vorzu-
ziehen.

Teigstücke mit fast voller Gare (1 cm unter 
Randhöhe) und Schwaden backen.

Gesamtgewicht 18,020 kg VERARBEITUNGSHINWEISE

Stückzahl

Einwaage

Backverlust.

30

0,600 kg

15 %

Teigtemperatur ca. 25 – 26 °C

Knetzeit 8 Minuten langsam

Teigruhe 10 Minuten

Zwischengare ca. 10 Minuten

Backtemperatur 230 °C

Backzeit:  
ca. 35 Min.

Backzeit:  
ca. 35 Min.

Rezept-Nr.00780

UrDinkel-Butter-Toast

ZUTATEN GEWICHT HERSTELLUNG
UrDinkel

Dinkelmehl  
Type 630

Butter

Zucker

Speisesalz

Hefe

Wasser, ca.

5,000 kg

5,000 kg 

0,500 kg

0,300 kg

0,120 kg

0,400 kg

5,600 kg

Nach der Zwischengare die Teigstücke lang-
formen. Bei Maschinen-Aufarbeitung sollte 
der Walzenabstand ca. 5 mm betragen.  
Die Four-pieces-Methode (4 Teigstücke aus 
einem Strang geschnitten und mit Quer-
schnitt nach oben und unten in die Form 
gelegt) ist der Ganz-Einlage vorzuziehen.

Teigstücke mit fast voller Gare (1 cm unter 
Randhöhe) und Schwaden backen. 

Gesamtgewicht 16,920 kg VERARBEITUNGSHINWEISE

Stückzahl

Einwaage

Backverlust.

28

0,600 kg

15 %

Teigtemperatur ca. 25 – 26 °C

Knetzeit 8 Minuten langsam

Teigruhe 10 Minuten

Zwischengare ca. 10 Minuten

Backtemperatur 230 °C

35

35
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Liebe Kundinnen und Kunden,

sind Sie auch auf der Suche nach dem besonderen Genuss-

erlebnis? Dann sind unsere neuen UrDinkel-Toasts genau 

das Richtige für Sie: In zwei leckeren Sorten überzeugen 

sie  entweder mit feiner Butter oder mit aromatischen 

 Dinkelsprossen – weizenfrei und absolut im Trend!

Besuchen Sie uns in unserer Bäckerei  

und lassen Sie sich überzeugen.

Ihr Bäckermeister Jürgen Brotbäck

Gutschein gültig vom xx.xx. - xx.xx.2019. Nur ein Coupon 

pro Einkauf. Nicht mit anderen Preisaktionen kombinierbar.

JETZT ZUM 
PROBIERPREIS
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TOAST

Unser

Bäckerei Brotbäck
Musterstraße 50

123456 Musterstadt
www.baecker-werbeportal.de

X Filialen in Musterstadt

Jetzt Aktions-
Rabatt sichern!
Vom XX.XX.   bis  
XX.XX.2019!

URDINKEL BUTTER TOAST

Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Zutaten: Dinkelweizenvollkornmehl (34%); Dinkel­

weizenmehl (24%); Wasser; Vollkorn Urgetreide (5,1%): 

(Einkorn; Emmer); Butter (3,4%); Hefe; Zucker; Speise­

salz; Sauerteig, getrocknet (Emmer, Dinkelweizenvoll­

korn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner Zucker; 

Dinkelweizenkleber; Backhonig; Mehlbehandlungs­

mittel: Ascorbinsäure; Dinkelweizenstärke

Nährwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie:
1095 kJ / 257 kcal

Fett:

4,5 g

 davon gesättigte Fettsäuren:
2,1 g

Kohlenhydrate:
45,2 g

 davon Zucker:
3,4 g

Ballaststoffe

5,3 g

Eiweiß:

8,2 g

Salz:

1,5 g

Hersteller:

Mindestens haltbar bis:Kühl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schützen.
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1,5g

Kühl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schützen.

Nährwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

1095 kJ/257 kcal
4,5g

davon gesättigte Fettsäuren:
2,1g

45,2g
3,4g
5,3g
8,2g
1,5g

Mindestens haltbar bis:Kühl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schützen.

Nährwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

1095 kJ/257 kcal
4,5g

davon gesättigte Fettsäuren:
2,1g

45,2g
3,4g
5,3g
8,2g
1,5g

Mindestens haltbar bis:Kühl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schützen.

Nährwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

1095 kJ/257 kcal
4,5g

davon gesättigte Fettsäuren:
2,1g

Kohlenhydrate:
45,2g

3,4g
5,3

URDINKEL BUTTER TOAST
Butter Dinkeltoastbrot mit Urgetreide

Zutaten: Dinkelweizenvollkornmehl (34%); Dinkel­
weizenmehl (24%); Wasser; Vollkorn Urgetreide (5,1%): 
(Einkorn; Emmer); Butter (3,4%); Hefe; Zucker; Speise­
salz; Sauerteig, getrocknet (Emmer, Dinkelweizenvoll­
korn); Verdickungsmittel: Guarkernmehl; brauner Zucker; 
Dinkelweizenkleber; Backhonig; Mehlbehandlungs­
mittel: Ascorbinsäure; Dinkelweizenstärke

Nährwerte 100g Brot enthalten durchschnittlich

Energie: 1095 kJ / 257 kcal
Fett: 4,5 g
 davon gesättigte Fettsäuren: 2,1 g
Kohlenhydrate: 45,2 g
 davon Zucker: 3,4 g
Ballaststoffe 5,3 g
Eiweiß: 8,2 g
Salz: 1,5 g

Hersteller: Mindestens haltbar bis:
Kühl lagern und vor direkter Sonneneinstrahlung schützen. Couponkarte

Etikettenbogen 
DIN A4

Etikett
10,5 x 4,8 cm

70
16

5-
10

-0
11

9

Schaffen Sie noch mehr Aufmerksamkeit für Ihre 
UrDinkel-Toasts und kurbeln Sie Ihr Geschäft 
nachhaltig an. Mit Hilfe von individualisierbaren 
 Couponkarten sprechen Sie Ihre Kunden gezielt 
mit attraktiven Aktionen an und erreichen mit nur 
wenigen Handgriffen maximale Aufmerksamkeit 
für Ihre Neukundengewinnung.

Wirkungsvolle Werbemittel für Ihr Umsatzplus

Fachliche Hotline Brot / Brötchen:
Tel. 0800 418 418-0 (freecall) 
hotline.brot-broetchen@csmbakerysolutions.com

Tipp:
Toasttüten über 
die Bäko bestellen.

Plakat Motiv 2Plakat Motiv 1
Vorderseite: DIN A1

Rückseite: 1x DIN A2 / 2x DIN A3

10,5 x 21 cm

Produktname Produktbeschreibung Art.-Nr. Dosierung Verpackung

UrDinkel Produkt zur Herstellung von Kleingebäcken aus Dinkel und Ur-
getreide. Die einzigartige Kombination aus Dinkel, Einkorn und 
Emmer-Sauerteig verleihen den Gebäcken einen besonderen Ge-
schmack. Entwickelt nach den Alles Gute-Richtlinien von Ulmer 
Spatz bietet dieses Produkt höchste Verarbeitungssicherheit.

01758 1 100 % 25 kg Sack

Beste Dinkel-
sprossen

Verarbeitungsfertige Dinkelsprossen für einen Mehrwert an 
Genuss und hochwertigen Inhaltsstoff en. Für saftig leckere 
Gebäcke, perfekt geeignet für die direkte Teigführung und die 
Unterknetmethode. 

89649 0 20 – 40 % 16 kg Eimer

CSM Deutschland GmbH
Mainzer Str. 152–160 | 55411 Bingen am Rhein
www.meistermarken-ulmerspatz.de


